Expectalidades

Meson Galicta

Spezialufdfen

Vorspecsen

938 spanischer Chorizo am SpieB flambiert € 6.50
939 lauwarmer Ziegenkase auf Rucola an Feigen € 8.00
940 Stockfischkroketten € 6.50
941 Frischer Spinat mit Pinienkerne und Rosinen € 7.50
942 Pimientos de padron(kleine galizische Paprika) € 5.50
807 Tapas ab 2 Per./ pro Person € 12.00
944 Tintenfische in Knoblauch-Sherrysauce € 8.50
945 Champinones in Knoblauch gebraten € b5.50
955 Gambas im Kartoffelmantel auf ruccula € 7.50
Fisch
946 Frisches Skreifilet vom Grill an Oliven-Krauter € 18.50
947 ganze Dorade vom Grill € 18.50
949 (versch. Fischsorten aus dem Ofen mit Meeresfr.) € 25.50
950 Seeteufelfilet vom Grill mediterraner Art € 21.50
Fleisch
951 Entenbrust vom Grill Orangensauce € 18.50
954 Schweinefiletmedaillions“Raxo” in Knoblauch-Sherrysauce € 17.50
951 Lammfilet vom Grill Knoblauch-Rosmarin € 22.50
Vegetarisch
956 vegetarische Paella € 15.50
Dessert
841 Mango/Limonensorbet auf Johannesbeerensud mit Fruchte € 8.50
44 frischer Obstsalat € 4.80
609 Tarta de Santiago (Mandeltorte mit einer Kugel Eis) € 7.50
Tapas auch Auller Haus flr Ihre Feier im Sommer!! Fragen Sie uns.
Wein der Woche Aperitivs
Rioja Caipirinha mit und ohne Alkohc€ 5.00
leichte, trockene,fruchtig Cava SektAperol Spritz € 5.00
junge Weine € 26.50 Kir oder npit Hibiskusbliiten € b5.50
Aus Galicia WeiRwein Kiba, € 2.60
fruchtig € 28.00 Mango oder Maracujaschorle € 2.60
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